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VT DE CASTILLA

ELABORACION

Situacion: vifiedos seleccionados en varias
ubicaciones de Castilla.

Suelos: arcilloso-calcareos.

Clima: continental con inviernos frios y veranos
secos y calurosos. Fuerte contraste de temperatura
entre el dia y lanoche.

Variedades: principalmente macabeo.
Edad mediadel vifiedo: 20 afos.

NOTA DE CATA

Fermentacion: 12 dias en depdsitos de acero inox.

Maceracion: en frio, a temperatura controlada, para
preservar el componente aromatico.

Crianza: vino joven, sin crianza en barrica. Permanece
dos meses en botella antes de su lanzamiento
al mercado.

FOOD HARMONIES

Color: amarillo palido, con destellos verdosos.

Nariz: aromas citricos y tropicales (mango), junto
con notas de flores blancas.

Boca: elegancia, acidez y una buenadensidad.

Postgusto: sabroso y fresco.

MURIEL %@ WINES

Pescado y marisco a la parrilla y fritos.
Arroces marineros Yy fideuas.

Carnes blancas: pollo, pavo.
Ensaladas frescas.

Pizza y pasta

Aperitivos y copeo.

SERVIR A7-9C

WWW,muriglwines.com



