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ELABORACION

Situacion: vifiedos seleccionados en varias
ubicaciones del valle del Ebro.

Suelos: arcilloso-calcareos.

Climate: continental con inviernos frios y veranos
secos y calurosos. Fuerte contraste de temperatura
entre el dia y lanoche.

Variedad: 100% garnacha.
Edad mediadel vifiedo: 25 afios.

NOTA DE CATA

Fermentacion: 12 dias en depositos de acero inox.

Maceracion: En frio, a temperatura controlada, para
preservar los aromas y sabores.

Envejecimiento: vino joven, sin crianza en barrica.
Permanece dos meses en botella antes de su lanzamiento
al mercado.

GASTRONOMIA

Color: granate oscuro, de fruta negra madura.

Nariz: frutas rojas, ciruela, melocoton y notas
citricas muy fragantes.

Boca: sensaciones frutales, acidez muy bien inte-
grada, frescura ytoques de dulzor.

Postgusto: largo y sabroso, con un recuerdo de
sotobosque.

MURIEI WINES

Embutidos frios: lomo, jamon, salchichonibérico.
Carnes rojas asadas ya labrasa.

Pimientos asados.

Quesos semicurados.

Pizza, coca, pan conaceite.

Es perfecto a copas, como aperitivo.

SERVIR A 14-16°C

WWw.muriglwines.com



